
6,80 

4,20 

32,80 

 
 

Ganserl Einmachsuppe 
mit Bröselknödel 
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Filetierte Gänsebrust 
dazu Schupfnudel, Rotkraut 

und Bratapfel 
 

eee fff 
 

Dessert 
 

            Menüpreis: 39,80 
 

Diverse Beilagenänderungen   2,00 
 
 

Bei uns erwartet Sie bodenständige Küche, aus besten regionalen Produkten 
von Bauern aus der Region, sowie österreichische Produkte höchster Qualität! 

 
  BIO Erdäpfel, Fam. Pischler & Schmer Hitzendorf 
  Kürbiskernöl, Fam. Schulz, Pentscher & Spath Hitzendorf 
  Gemüse und Salate, Fam. Langmann Rohrbach 
  Eier aus Freilandhaltung, Fam. Lackner Hitzendorf 

 
 

    „„Tierwohl kontrolliert BIOTierwohl kontrolliert BIO““: biologischer Landbau, 
 gentechnikfreie Futtermittel, artgerechte Haltung und Züchtung 

 
Guten Appetit und Gesundheit Wünscht das Team vom Kirchenwirt  

  Aus dem Suppentopf 
 

Klare Rindsbouillon      5,20 
     mit hausgemachten Frittaten oder Fleischstrudel 

 

Ganserl Einmachsuppe mit Bröselknödel  6,80 
 

  Hauptspeisen 
 

Rindsgulasch mit Spätzle      17,80 
Steirisches BIO Rind, (Preis im Wald, Winklern bei Oberwölz) 

 

Naturgebratenes Zanderfilet     22,80 
dazu Marktgemüse und Petersilkartoffel, 
(Fischzucht Eisvogel Molln / OÖ), BIO Kartoffel, (Pischler Hitzendorf) 

 

Gegrilltes Schweinskotelette fein garniert   18,20 
von Tierwohl, mit Marktgemüse und Steak Pommes 

 

Schnitzel von der Schweinskarreerose    15,80 
von Tierwohl, nach Wiener Art mit Steak Pommes und Preiselbeeren 
 

Schnitzel von der Maishendlbrust    16,80 
von Wech Bauerngeflügel St. Andrä, nach Wiener Art 
mit Steak Pommes und Preiselbeeren 

 

Steirischer Backhendlsalat       16,80 
gebackene Hendlstreifen von Wech Bauerngeflügel St. Andrä, 
an buntem Salatteller mit steirischem Kernöldressing 

 

hausgemachte Kürbis - Lasagne    16,80 
Vegetarisch, fein garniert 
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Gemischter Salat mit Steirischem Kernöldressing 5,80 
 Kürbiskernöl, Fam. Schulz, Pentscher & Spath Hitzendorf 


